Marinerede koteletter - bagte kartofler i syrnet kal med frisk dild
og peberrod

Det skal du bruge til 4 personer
e 1 botte reven peberrod
e 1 pakke marinerede koteletter
e 1 pakke sma kartofler
e 1hdt. dild
e 1 spidskal eller en pose snittet kal
e 2 dl keernemaelk
e 1 bager hytteost
o 1 glas kapers
e 1 citron
e 1dl hyldeblomstsaft

Sadan ger du
e Satmarinerede koteletter i airfryer og tilbered ved 180 grader i 15 min.
e Kartofler halveres og bages ved 180 grader i 15 min.
e Krydres med salt og peber
o Karnemeelk vendes med hytteost, kapers, peberrod, salt, peber, citron og hyldeblomstsaft
e Herefter vendes spidskal (eller det snittede) de lune kartofler og frisk dild i
kernemeelksblandingen.
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