Boller i Karry “Harry”

Det skal du bruge
e 1 pose kgdboller
e 2 spskkarry
e 1 déase kokosmaelk
o Citron-ingefeersaft
e 1 glas tacosovs
e Edamamebgnner
o Hakkede mandler
o Frisk mynte (til toppen)

Sadan ger du
e Rist karryen pé en tgr pande i ca. 20 sekunder - den skal dufte, ikke braende.
e Kom kgdbollerne pa og brun dem let.
e Heeld kokosmeelk og et godt skveet citron-ingefaersaft over. Lad det koge i 3 minutter.
o Tilsat tacosovs, hakkede mandler og edamamebgnner.
e Lad det hele snurre i ca. 10 minutter, til retten er cremet og samlet.
e Slut af med frisk mynte pa toppen - det lgfter hele skidtet.

En klassiker, der har vaeret i byen og kommet hjem med lidt attitude.
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