Krydret tomatsovs med kapers, oliven, basilikum og bagte
kadboller med hgvlet parmesan

Det skal du bruge til 4 personer
e 1 dase Mutti tomater
e 1 bakke smé tomater
e 1dl seblemost
e Frisk basilikum
e 1 pose hgvlet parmesan
o 1 gl kapers
e 2 spsk. sorte oliven uden sten
e 1 pose frosne middags kgdboller
e 1 fed hvidlgg
o 1stk. lgg

Sadan ger du
e Rist tomater lgg hvidlgg af.
e Tilsaet fldede tomater og kog ind
o Tilseet kapers, oliven og friske halve tomater
e Smages til med salt og peber
e Kodboller kommes i airfryer — sprgjtes med olivenolie og hgvlet parmesan kommes pa
toppen
e Tilberedesiovnen ved 180 grader i 10 min.
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